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-Nudeln (a,al)
mit TomatensoRe (i)

FEIERTAG
Neptun Topf

Badische Eierknopfle (a,al,c,g,7)
mit Rahmsofe (9,i,7)

-
Negiinlz f Kollioatd

Gegrillte Hahnchenschnitzel
Kartoffelstampf (g,7)

/BlO)

_ nach
EG-Oko-Verordung

Pirierte Gemusesuppe
Bio Karotten,Sellerie,Porree

DGE Blattsalat Lollo Bionda und Radiccio MSC Rotbarschwiurfel (d) Lollo Rosso und Bionda, Frissee mit Salat von ©-M6hren (9,i,7)
14.08.2023 mit Krauter-Joghurt-Dressing g,j,2,7) Herkunft Nordatlantik ) Vinaigrette (i,j,2) mit Vinaigrette (i,j,2) Sovitalbrot (a,al,a2,a4,f,h,k)
bis Stracciatella Joghurt (f,9,7) in Senfsol3e (g,i,j,7) Apfelmus (3) -Obst regional/saisonal Schokoladenpudding (g,7)
18.08.2023 Joghurt vom Bauer Jacobs Losheim Natur-Vollkornreis Jacoby Tunsdorf

T Fenchelgemise (i)

Obst-regional/saisonal
Veg. siehe oben BroccolinuBecke (a,al,c,h,h2) siehe oben Vegetarische Schnitzel siehe oben
3 . (a,al,a4,c,g,7)
Alternative
Vollkornnudeln (a,al) MSC Backfisch Gyros Bio Nudeln (a,al) Zucchinicremesuppe

‘,’ Rote Linsenbolognese (Paniertes MSC Alaska- (Hahnchenbrust) mit Bratkartoffel mit Bio-M6hren, Lauch,

DGE (Hulsenfrichte, Tomaten, Seelachsfischfilet Herkunft Nordost- Quark-Joghurt Dip (9,i,7) Brotcroutons (a,al,g,7) Sellerie, (9,i,7)
21.08.2023 Méhren, Lauch i) West-Patzifik Beringsee (a,al,d) Natur-Vollkornreis Eichblattsalat griin, Radiccio, Frisee, Vollkornbrot (a,al,a2)
bis Eichblattsalat griin, Radiccio, Frisee, Kartoffelstampf (g,7) Farmersalat Wei3kohl und mit Vinaigrette (i,j,2) Marmorkuchen
25.08.2023 mit Vinaigrette (i,j,2) Spinat (g.i,7) Méhren Vinaigrette (ij,2) Apfelmus (3) (a,al,c,g,7)
T Vanillequarkspeise (g,7) Obst der Saison Obst regional/saisonal Marmorkuchen nur Spuren von
Obstbauer Jacoby Tiinsdorf Nussen h,h1,h2,h3,h4,h5,h6,h7,h8
\/eg_ siehe oben Gebackener Feta Vegetarisches Geschnetzeltes siehe oben siehe oben
. Schafskase g,7 a,al,a4,c,g,7
Alternative ( 9.7) ( 9.7)
Vollkornnudeln (a,al) Vegetarische Bratwurst (c) Badische Gemusemaultaschen High-Light Tag Tomatensuppe
“'. MSC Norw. Wildlachswurfel (d aus Salzkartoffeln (a,a1,9,i,7) Blechfrikadelle mit Rindfleisch aus Sellerie, M®ohren, Lauch
norwegischen Gewassern) Gemiise von der Méhre (g,i,7) mit der Rinderkeule /Bauernhof Jacob Natur-Vollkornreis

DGE
28.08.2023

mit GemisesoRe (Bio- Méhren,

Obst-regional/saisonal

Gouda tUberbacken

(mit Haferflocken a,a4,i)

Sovital-Brot (a,al,a2,a4,f,k)

bis Lauch, Sellerie g,i,7) Lollo Rosso und Bionda, Frissee mit Kartoffelstampf (g,7) Hefe Donut (a, a1, f, 9,7)
01.09.2023 Eichblattsalat rot-griin, Raddiccio Vinaigrette (i,j,2) Tomaten-Gurkensalat mit
T mit Vinaigrette (i,j,2) Obst reginal/saisonal Vinaigrette(i,j,2)
Erdbeer-Joghurt- -Obst regional/saisonal
(9,7) Jacoby Tiinsdorf
Joghurt vom Bauer Jacobs Losheim
\/eg_ Gemiusesol3e (gi,7) siehe oben siehe oben Gemiisefrikadelle (Pastinaken, siehe oben
Alternative Erbsen, Mais a,al,c)
“ 1 Schultag Mexikanische Spezialitat Sommerliche Gemiisesuppe MSC-Kibbelinge Schwaébische Késespatzle
H -Nudeln (a,al) Chili sin Carne ( Mo6hren, Kartoffeln, Lauch, (Alaska-Seelachsfischfilet a,al,c,d, (Mehl-Ei-Spezialitat a,al,c, g,7)
DGE TomatensoRe (i) (Quinoa, Mais, rote Bohnen, Sellerie, Hiilsenfriichte g, i,7) Herkunft Nordost-West-Patzifik Uberbacken
04.09.2023 Eichblattsalat rot und griin, Frisee, Hiilsenfriichte, Paprika (i) Putenwiener (1,3,5) Beringsee) mit Réstzwiebeln (a,al,c)
bis mit Vinaigrette (i,j,2) Quinoa enthalt nur Spuren von Vollkornbrot (a, al, a2) Kartoffelstampf (g,7) Blattsalat Lollo Bionda /Rosso mit
08.09.2023 Schokoladenjoghurt (g,7) Nussen ,h1,h2,h3,h4,h5,h6,h7,h8 Zimtschnecken (a,al) Kohlrabigemiise mit Bio-Méhren Krauter-Joghurt-Dressing g,j,2,7)
Joghurt vom Bauer Jacobs Losheim Natur-Vollkornreis (9,i,7) Apfelmus (3)
Chinakohlsalat mit Joghurt-Dressing Obst regional/saisonal
(g’j’2’7)
Obst regional/saisonal
\/eg ) siehe oben siehe oben Backerbsen (a,al,c,9,7) Gemiuse-Koéttbular siehe oben
Alternative (Erbsen, Mais, Paprika c)

Die Menilinie mit dem DGE-Logo entspricht dem ,,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder und dem DGE-Qualitatsstandard fiir die Schulverpflegung“
und wurde von der Deutschen Gesellschaft fir Ernéhrung e. V. (DGE) zertifiziert.
MSC = Fisch aus umwelt- und bestandschonender Fischerei Zusatzstoffliste und Allergenliste sind als Aushang in unseren Einrichtungen einsehbar.DE-OKO-006, Kontrollnummer D-SL-006-15469-B, Méhren
immer aus kontrolliert biologischem Anbau. Generell verwenden wir Bio-Eier..




